附件5
不合格项目小知识
1、 噻虫嗪
噻虫嗪是一种全新结构的第二代烟碱类高效低毒杀虫剂，对害虫具有胃毒、触杀及内吸活性，用于叶面喷雾及土壤灌根处理。其施药后迅速被内吸，并传导到植株各部位，对刺吸式害虫如蚜虫、飞虱、叶蝉、粉虱等有良好的防效。（GB 2763-2026）中规定，噻虫嗪在辣椒中的最大残留限量值为1mg/kg。辣椒中检出噻虫嗪超标的原因可能是由于种植户未严格按照农药使用安全间隔期进行采摘所致。
2、 噻虫胺
噻虫胺属新烟碱类杀虫剂，具有内吸性、触杀和胃毒作用，对姜蛆等有较好防效。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2026）中规定，辣椒中噻虫胺最大残留限量值为0.05mg/kg。辣椒中噻虫胺残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
3、 二氧化硫
二氧化硫是一种允许使用的食品添加剂，具有护色、防腐、漂白和抗氧化等作用。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2024）中规定，龙眼中二氧化硫残留量不得超过0.05g/kg。龙眼中二氧化硫残留量超标的原因，可能是农户为保鲜，从而超量使用；也可能是使用时不计量或计量不准确。
4、 甲氨基阿维菌素苯甲酸盐
甲氨基阿维菌素苯甲酸盐是一种大环内酯类杀虫剂，具有触杀、胃毒和组织渗透作用，对豇豆中蓟马、豆荚螟等有较好防治效果。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用甲氨基阿维菌素苯甲酸盐超标的食品，对人体健康可能有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2026）中规定，甲氨基阿维菌素苯甲酸盐在油麦菜中的最大残留限量值为0.05mg/kg。油麦菜中甲氨基阿维菌素苯甲酸盐残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
5、 [bookmark: OLE_LINK1]铝的残留量（干样品，以Al计）
含铝食品添加剂（比如钾明矾、铵明矾）可用作膨松剂、稳定剂。按标准使用含铝食品添加剂一般不会对人体健康造成危害，但长期过量摄入铝可能与儿童智力发育障碍、软骨病、骨质疏松等疾病有关。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，明矾（硫酸铝钾或硫酸铝铵）可以在油条等油炸面制品制作过程中使用，但其铝（Al）的最大残留限量值为100mg/kg。油炸面制品中铝的残留量（干样品，以Al计）超标的原因，可能是个别生产经营企业为增加产品观感、口感，在加工过程中超量使用含铝食品添加剂，也可能是企业在生产加工过程中未控制好含铝食品添加剂的使用量。
6、 [bookmark: OLE_LINK2]咪鲜胺和咪鲜胺锰盐
[bookmark: _GoBack]咪鲜胺、咪鲜胺锰盐属于常用咪唑类杀菌剂，广泛应用于果蔬、食用菌、谷物等作物生长期防病保鲜，在农产品采后保鲜环节也常被用于浸泡。应按照国家标准限定剂量规范施用。产品残留值达标时不会危害人体健康。但长期过量食用残留超标的农产品，摄入过量咪鲜胺及其代谢产物，可能损伤人体肝脏、肾脏的代谢功能，还会干扰内分泌系统，特殊人群长期摄入风险更高。依据食品安全相关国标要求，不同品类农产品分别划定了咪鲜胺（含咪鲜胺锰盐折算量）最大残留限量指标。农产品中咪鲜胺、咪鲜胺锰盐残留超标，大多是种植农户为提升防病效果、延长储藏保鲜时间，在作物生长期违规加大用药剂量、临近采收期违规喷施药剂，或是果蔬采收后保鲜浸泡时随意提升药剂配比浓度造成的。
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