附件5
不合格项目小知识
1、 噻虫胺
噻虫胺属新烟碱类杀虫剂，具有内吸性、触杀和胃毒作用，对姜蛆等有较好防效。《食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》（GB2763-2026）中规定，辣椒中噻虫胺最大残留限量值为0.05mg/kg。辣椒中噻虫胺残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
2、 [bookmark: OLE_LINK2]咪鲜胺和咪鲜胺锰盐
咪鲜胺、咪鲜胺锰盐属于常用咪唑类杀菌剂，广泛应用于果蔬、食用菌、谷物等作物生长期防病保鲜，在农产品采后保鲜环节也常被浸泡使用。规范按照国家标准限定剂量施用，产品残留值达标时不会危害人体健康，但长期过量食用残留超标的农产品，摄入过量咪鲜胺及其代谢产物，可能损伤人体肝脏、肾脏代谢功能，还会干扰内分泌系统，特殊人群长期摄入风险更高。依据食品安全相关国标要求，不同品类农产品分别划定了咪鲜胺（含咪鲜胺锰盐折算量）最大残留限量指标。农产品中咪鲜胺、咪鲜胺锰盐残留超标，大多是种植农户为提升防病效果、延长储藏保鲜时间，在作物生长期违规加大用药剂量、临近采收期违规喷施药剂，或是果蔬采收后保鲜浸泡时随意提升药剂配比浓度所致。
3、 山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
[bookmark: _GoBack]山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)抗菌性强，防腐效果好，是目前应用非常广泛的食品防腐剂。长期食用山梨酸及其钾盐超标的食品，可能对肝脏、肾脏、骨骼生长造成危害。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2024）中规定，馒头中是不得使用，馒头中山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）有检测值检出的原因，可能是企业为延长产品保质期或者弥补产品生产过程中卫生条件不佳而超限量使用，也可能是在使用过程中未准确计量。
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