附件6
不合格项目小知识
1、 柠檬黄
柠檬黄是合成着色剂，呈鲜艳黄色，常用于饮料类、配制酒、糖果、膨化食品、风味发酵乳、腌渍蔬菜、果冻等食品中以改善外观。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2024）中规定，黄面制作中不得使用柠檬黄。造成食品中柠檬黄不合格的主要原因是生产经营企业超限量、超范围使用。
2、 [bookmark: OLE_LINK2]铝的残留量（干样品，以Al计）
铝的残留量（干样品，以Al 计）是指含铝食品添加剂，比如硫酸铝钾（又名钾明矾）、硫酸铝铵（又名铵明矾）等，在食品中作为膨松剂、稳定剂使用，使用后会产生铝残留。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2024）中规定，明矾（硫酸铝钾或硫酸铝铵）可以在油饼油条等油炸面制品制作过程中使用，但其铝（Al）的最大残留限量值为100 mg/kg（干样品，以Al计）。超标的原因，可能是商家为增加产品口感，在生产加工过程中超限量使用含铝食品添加剂。
3、 氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯
氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯是一种拟除虫菊酯类杀虫剂，具有广谱、高效、快速等特性。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2026）中规定，氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯在甘薯中的最大残留限量值为0.01mg/kg。其超标的原因，可能是菜农对使用农药的安全间隔期不了解，从而违规使用或滥用农药。
4、 [bookmark: OLE_LINK1]二氧化硫
[bookmark: _GoBack]二氧化硫是一种允许使用的食品添加剂，具有护色、防腐、漂白和抗氧化等作用。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB2760-2024）中规定，水果制品中二氧化硫残留量不得超过0.1g/kg。水果制品中二氧化硫残留量超标的原因，可能是农户为色泽更亮卖相更好，从而超量使用；也可能是使用时不计量或计量不准确。
5、 甲硝唑
甲硝唑属于硝基咪唑类兽药，具备抗厌氧菌、抗原虫的药理作用，可用于动物个体患病治疗，但因其存在潜在遗传毒性风险，我国对其在食品动物及动物性食品中的管控十分严格。《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》明确规定，甲硝唑允许作治疗用，但不得在动物性食品中检出，畜禽肉、水产品、禽蛋等动物源性食品均执行该要求；蛋鸡产蛋期禁止使用甲硝唑，因产蛋阶段无法落实休药期制度，一旦用药会直接造成鸡蛋药物残留。
6、 [bookmark: OLE_LINK3]多西环素
多西环素属于四环素类兽用抗菌药物，主要用于防治畜禽、水产动物细菌性感染疾病，对多种革兰氏阳性菌、阴性菌具有抑制作用。《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》规定了多西环素在不同动物源性食品中的最大残留限量。人体长期摄入含有多西环素超标的动物性食品，药物在体内蓄积，可能引发胃肠道不适，还可造成人体肠道菌群紊乱；长期低剂量接触，会诱导细菌产生耐药性，降低该类抗菌药物后续临床治疗效果。动物性食品中多西环素残留超标的原因，可能是养殖环节为治疗或者预防动物细菌性疾病，违规超剂量使用多西环素；也可能是动物用药后未严格执行规定休药期，动物体内药物未代谢完全就出栏上市；还有养殖投入品管控不严，饲料、养殖水体被药物污染，间接导致动物体内出现药物残留。
7、 [bookmark: OLE_LINK4]咪鲜胺和咪鲜胺锰盐
咪鲜胺和咪鲜胺锰盐属于咪唑类广谱低毒杀菌剂，咪鲜胺锰盐是咪鲜胺与氯化锰形成的络合物，二者作用机理一致，通过抑制真菌甾醇的生物合成发挥药效，既可在作物生长期用于防治炭疽病、叶斑病等真菌性病害，也可在部分果蔬采收后做防腐保鲜处理，抑制贮藏期霉变腐烂。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》针对不同食品类别设定差异化最大残留限量。少量的农药残留一般不会造成人体急性中毒，但长期持续食用残留超标的食品，农药成分在体内蓄积，会加重人体肝脏代谢负担，还可能对皮肤、黏膜产生刺激，对身体健康存在潜在风险。
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